NONAME

FOOD & DRINKS

TAPAS ZUM TEILEN / TAPAS A PARTAGER
GRIECHISCHE TAPA / TAPA ASSORTIMENT GREC (1,5, 7,5, 19 18

4 Lamm-Spiesse (Kefte) mit Pita Brot, Hummus, griechisches Tzaziki, Kalamata Oliven unf Feta
4 brochettes (Kefta)d’agneau avec du pain de pita, humus, tzatziki grec, olives de Kalamata et feta

MEXIKANISCHE TAPA / TAPA MEXICAIN (1, 7) 18

4 Rindffeisch-Tacos mit Frischkése, roten Zwiebeln, Koriander un Pico de Gallo
4 tacos de boeuf avec fromage a la creme, oignon rouge, coriandre at pico de gallo

MUSCHELN MIT GRUNEM CURRY / MOULES AU CURRY VERT (2, 11, 12) 17

Mit kokosmilch, Zitronengras Koriander und Kaffirlimettenbléttern
Avec lait de coco, citronnelle, coriandre et feuilles de lime kaffir

GEMUSE-GYOZAS / GYDZAS AU LEGUMES (1, 6, 10, 11) 10
6 Gemlise-Gyozas mit Wakame Salat und Ponzu-Sauce
6 gyozas au légumes avec salade wakame et sauce ponzu

GARNELENSPIERE / BROCHETTES DE CREVETTES (7.2 6, 10, 11, 12) 16
BBQ Yakitori GarnelenspieBBe
Brochettes de crevettes yakitori aux BBQ

SALATE / SALADES fFatt) Grand
GREEN SALAD 10/15

Kale, Avokado, grtine Bohnen, Quinoa, Brunnenkresse, Brokkoli, Rucola, Apfel, Trauben und Limette
Chou frisé, avocat, haricots verts, quinoa, cresson, brocoli, roquette, pomme, raisins et citron vert

AUBERGINENSALAT / SALADE D’AUBERGINES (7. 2,6, 10) 15

Im japanischen Stil gebratene Auberginen mit japanischem Rettich, Shitake, Edamame, Wakame un Miso
Rdties (entieres) au style japonaise avec du daikon, schampignons shitakee, edamame, wakame et miso

HAWAIIANISCHER POKE / POKE HAWAIEN (1. 5.6, 10) 18
Mit Jasmin Reis, Zwiebel , Lachs, Avocado, Mango, Gurke und Sushisauce
Avec riz au jasmin, saumon, avocat, mangue, concombre, oignon et sauce sushi

ERDBEER-GAZPACHO / GAZPACHO DE FRAISES (7. 10) 14

Mit Feta-Kése, Haselniissen und Basilikum-Oi
Avec de la feta, des noisettes et de I'huile de basilic

Kilein / Gross

CEVICHES PERUANOS / CEVICHES DE PEROU

Petit/ Grand
PETITCOMITE (569, 13 14/19
Wolfsbarsch, Avocado, Tomate, Koriander und Erbsen-Gazpacho
Croaker, avocat, tomate, coriandre et gaspacho de petits pois
CHICLAY0O 259 14/19
Garnelen, Kokosnusswasser, Mango, Zuckerschoten und Basilikum
Crevettes, eau de coco, mangue, pois mange-tout et basilic
DIABLO BLANCO 25 9 14/19

Seebarsch, gerducherter Chipotle, Mais, Garnelenkaramell, rote Zwiebel, Avocado und Koriander
Loup de mer, chipotle fumé, mais, caramel de crevettes, oignon rouge, avocat et coriandre

CEVICHES TRIO / TRIO DE CEVICHES (2 5,6,9, 13 24
Petit Comite & Chiclayo & Diablo Blanco

BOWL MIT CHIFLES / BOL DE CHIFLES 4,75

/ SANDWICHES

/ SANDWICH AU POULET

(1,7, 10)

Fumé avec tzatziki, tomate et salade

/ SANDWICH AU SAUMON

(1,5,7,10)

Avec tzatziki et cornichon

/ SANDWICH AU THON

(1,3, 5, 10, 14)

Avec mayonnaise, oignon de printemps, citron et tomate

/ SANDWICH AUX LEGUME (1, 8, 10)

/Humus

/ PATATE FRITE

Brot, Oliven und vegane Aioli / Pain, olives et aioli vegétalien: 3€ p.p/3€ p.p.
Eine Rechnung per Tisch - inkl. MwSt. - Trinkgelder nicht inkludiert
Un compte par table - TVA incluse - Pourboire non compris

Information tber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien order Unvertrdglichkeiten ausiésen kénen,
erhalten Sie gerne von unseren Mitarbeitern. Lebensmittelinformationsverodnung Nr. 1169/2011.
Etablissement disposant d'informations sur les allergies et intolérances alimentaires.

Reglement de I'UE n° 1169/2011. Veuillez vous renseigner auprés de notre personnel.
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GESUNDE SNACKS / SNACKS SAINS

GUACAMOLE 1
Mit Bananen Chips (Chifles) und yuca
Avec des chips de plantain (chifles) et yuca avec guacamole
GEBRATENE SUBKARTOFFEL / PATATE DOUCE FRITE ~ (11) 10
Mit Rohrhonig, vegane Aioli und Minze
Avec du miel de canne, aioli végétalien et de la menthe
PIKANTE KARTOFFELN / PATATASBRAVAS (3.4, 7, 10, 11) 1
In wiirziger Harissa-Sauce, Feta-Kése und Basilikum
Sablés a la sauce piquane d’harissa, fromage feta et basilic
PITABROT / PAINPITA (1,7, 8, 10) 9
Mit Knoblauch, Hummus und Tzaziki
Avec de l'ail, houmous et tzaziki
MAROKKANISCHE TAJINE / TAJINE MAROCAIN (1.8 15
Tomate, Gemlise, Harissa, nordafrikanische Gewdirze, Bio-Bulgur und Nlisse
Tomate, légumes, harissa, épices nord-africaines, boulgour écologique et noix.
NUDELN NACH ASIATISCHEN STIL / NOUILLES ASIATIOUE (1.6, 8 10) 14
mit Karotten, Brokkoli, Tofu, Shiitake, Koriander und Erdntissen (optional)
Sauté avec carotte, brocoli, tofu, shiitake, coriandre et cacahuétes (facultatif)
GEBRATENER BLUMENKOHL / CHOU-FLEUR ROTI  ® 15
Mit tiirkischen Gewdirzen, Kochumber-Salat und Veganes Aioli
Avec des épices turques, salade de Kochumber et de l'aioli végétalien
ROTE LINSEN DAHL / DAHL DE LENTILLES ROUGES (10, 11, 13) 15
Kokosnussmilch, Jasmin-Reis und Limettenbeize
Lait de coco et mente, riz au jasmin et pickle au citron vert
GEROSTETE SALATHERZEN / COEUR DE SALATE BARISE (8. 70, 13) 15
Mit Tahinisauce, Granatapfel, Kokosnuss, Duka und Agavensirup
Aavec une sauce de tahini, grenade, coco, duka et sirop d'agave
WORLD BURGER * (7. 3, 8, 10) 17
Mit hausgemachten Pommes, Mayonnaise, Tomate, Gewlirzgurken, sautierten Pilzen und Weizenbrot
Avec frites maison, mayonnaise, tomate, concombre mariné, champignons sautés et pain complet
PIKANTER-LAMMBURGER / BURGER D'AGNEAU EPICE* (1,5,7, 9 18
Mit Weizenbrot, hausgemachten Bratkartoffeln, Tomaten-Confit, Tzatziki und Feta-Kédse
Avec des pommes frites maison, tomate confite, tzatziki et fromage feta
RIPPCHEN VON SCHWEIN / COTES DEPORC (1.5, 10, 19 24
Niedriger Temperatur gegart, mit korean Barbecue-SoBe und hausgemachten Pommes
Laqué a basse température avec un barbecue coréen et des frites maison
ENTRECOT GEGRILLT / ECHINE DE BEUF GRILLEE ~ (13) 21
Mit French Fries und “Padron” Paprika
Avec des frites maison et des poivrons “Padron ”
GEGRILLTER OKTOPUS / POULPE GRILLE (5, 11, 12) 26
Mit Vera-Paprika-Parménier, gelbem Pfeffer und gerduchertem 6/
Avec parménier au paprika de vera, poivronjaune et huile fumée
ROCHEN NACH THAILANDISCHER ART / RAIE AU STYLE THAI (10, 11, 13) 25
Mit Massaman-Curry, Jasminreis und frischen Kréutern
Avec curry massaman, riz jasmin et herbes fraiches
FISCH DES TAGES NACH KANTONESISCHER ART / POISSON DU JOUR A LA CANTONAISE (1o, 11, 13) 26
Gegrillt, mit Jasminreis, Wok-Gemdise und Sojavinaigrette, Knoblauch und Ingwer
Grille, accompagné de riz jasmin, légumes sautés au wok et vinaigrette au soja, ail et gingembre
WOK “TERIYAKI” (1. 10, 11, 13) 17
Gebratenes Gemtise mit Basmati-Reis
Légumes frais sautés avec du riz basmati
+ Hahnchen / poulet (1, 6, 10) 21
+ Garnelen / crevettes (1,2, 6,8, 10, 12) 26
* Glutenfreies Brot fiir Burger erhéltlich / Pain sans gluten disponible pour les burgers
Gluten Krustentiere Eier Erdniise Fisch Soja Moikerei
Gluten Crustacés Oeufs Cacahuetes Poisson Soya Lait
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Nisse Sellerie Sesam Suffite Mollusken Mustard Lupinen
Noix Céleri Sésame Sulfites Mollusques Moutarde Lupins
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